
Foie  gras ,  conf i t  d ’o ignons     10€
Foie  gras ,  onion conf i t

Oeuf  parfai t ,  crème d ’asperges     10€
Perfect  egg ,  cream of  asparagus

Salade  de  r i l lons ,  tomates  conf i tes ,  chèvre     10€
Salad o f  r i l lons ,  sun-dr ied  tomatoes ,  goat  cheese

 Crevettes ,  chor izo ,  crémeux de  courgettes     10€
Shrimp,  chor izo ,  creamy zucchini

Tarte  légumes  fe ta     10€
Vegetable  and fe ta  tart

E N T R E E S

Souris d’agneau confite au miel, thym et romarin    20€
Lamb shank

Onglet de boeuf, sauce au poivre    20€
Beef flank steak, pepper sauce

Lapin mijoté à la tomate et aux olives    20€
Rabbit stewed with tomato and olives

Confit de canard   20€
Duck confit

Filet de colin, beurre d’agrumes    20€
John Dory fillet, citrus butter

PLATS

FROMAGE

Plateau de fromage    12€
Cheese platter

Chou craque l in  pra l iné     10€
Pra l ine  c racker  choux  pas t ry

Grat in  aux  f ru i t s  rouges     10€
Red Berry  Grat in

 Tarte  c i t ron  mer inguée     10€
Lemon mer ingue  p i e

Poire  Be l l e -Hélène     10€
Pear  Be l l e -Hé lène

D E S S E R T S

MENU

Le restaurant est ouvert à partir de 19h00 jusqu’à 20h30
The restaurant is open from 7:00 PM to 8:30 PM



Le Délice - 29€ 

*Entrée + plat ou plat + dessert* 
Starter + main course OR main course + dessert 

Les Saveurs - 35€
(demi-pension et soirée étape)

*Entrée + plat + fromage ou dessert* 
Starter + main course OR main course + dessert

Le Tentation Logis - 41€

*Entrée + plat + fromage + dessert*
Starter + main course + cheese + dessert

Accord Mets et vins
Food and wine pairing 

*Les saveurs - 23€*
*Le tentation Logis - 28€*

FORMULES


